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Tenuta Campo al Signore, con i suoi vigneti, è situata 
proprio lungo la via bolgherese, la strada che porta da 
Castagneto Carducci in una delle zone migliori per la 
viticoltura in Italia. Bolgheri, mosaico di immagini, culla 
di sogni e di reali ambizioni, vanta un territorio irripetibile 
pennellato di verde, azzurro e castano con un microclima 
eccezionale per la produzione di grandi vini. 

La protezione delle colline, la vicinanza al mare, la 
ventilazione, la luce diretta e di riverbero. Tutto questo 
contribuisce ad una maturazione lenta e regolare delle uve 
che conferisce ai vini struttura, equilibrio ed eleganza.

L’idea di Tenuta Campo al Signore, e dei proprietari Luca 

e Valentina, è quella di produrre grandi vini che siano 
espressione del territorio, nel pieno rispetto delle stagioni 
e dei ritmi dettati dalla natura. Prodotti naturali, genuini, 
ottenuti limitando al massimo le aggiunte esogene e gli 
interventi tecnici esterni.  

Un’estrema selezione delle uve, una raccolta manuale 
attenta e scrupolosa effettuata con piccole cassette di 
legno per evitare il sovrappeso.  Nell’ambito dello stesso 
vigneto sono effettuate raccolte scalari scegliendo le uve 
anche in tre momenti diversi.
Da subito Tenuta Campo al Signore sposa la scelta di 
coltivare e produrre nel rispetto dell’ambiente e dal 2022 
è azienda certificata biologica sia in vigna che in cantina.

www.tenutacampoalsignore.it

Bolgheri

Castagneto 
Carducci

Campo Al Signore

Donoratico

San Guido

Wine Tasting / Experience

A Campo al Signore vengono organizzate visite in 
azienda e degustazioni non solo per spiegare la terra e i 
suoi preziosi frutti ma per far respirare un territorio che 
ha tanto da raccontare a chi riesce ad ascoltarlo. 

I più curiosi possono richiedere inoltre corsi di wine 
maker con esperti del settore, organizzati in periodi 
specifici, dove è possibile vedere, seguire e comprendere 
i vari passaggi che portano un grappolo d’uva a diventare 
un piacevole sorso di buon vino.

E fra vigne, cipressi e olivi, non è raro veder passare 
preziose auto d’epoca, appartenenti alla collezione 

privata di Luca, grande appassionato di motori, quelli che 
hanno fatto la storia. Se si è fortunati si potranno ammirare 
le diverse e uniche vetture, un modo diverso ma altrettanto 
coinvolgente di vivere la Toscana e i suoi percorsi.

Per organizzare un tour e un wine tasting in azienda basta 
scegliere l’experience più adatta a te sul nostro sito e 
compilare il format apposito oppure scriverci all’indirizzo 
mail:  info@tenutacampoalsignore.it  commerciale@
tenutacampoalsignore.com o chiamare al numero +39 
347 3402697.



Rosato DOC Bolgheri

Uve
Merlot, Sangiovese

Grado Alcolico
13% vol.

Descrizione: 
Fragranza, freschezza e frutto. 
Struttura e saporosità, beva e 
profondità. Quel ricordo di buccia 
di pesca e scorza d’arancia che lo 
rendono diverso, unico. 
Sangiovese e Merlot sono 
vinificati  in bianco e affinano 
sulle proprie fecce fini per almeno 
5 mesi.
Campo al Signore è uno stile di 
vita, una filosofia. E’ eleganza, 
lavoro, studio e sperimentazione 
che si specchiano perfettamente 
nel nostro rosato.

Oilò

Denominazione
Extra Vergine di oliva
Indicazione Geografica 
Protetta Toscana

Varietà olivi 
Frantoio, Moraiolo, 
Leccino, Pendolino

Descrizione: Verde con 
riflessi dorati, il nostro 
olio ha un profumo 
erbaceo con note di 
frutta secca. Grazie alla 
spremitura a freddo 
conserva un sapore 
delicato, elegante e 
leggermente piccante.
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Volante Rosso 
DOC Bolgheri

Uve
Merlot 

Grado Alcolico
14,5% vol.

Uve
Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Petit Verdot 

Grado Alcolico 14% vol.

Descrizione: La ricerca 
della perfezione a Bolgheri si 
chiama equilibrio e precisione 
tannica. Il Cabernet, supportato 
dalla setosità del Merlot, dal 
colore e frutto del Petit Verdot, 
è il riflesso del nostro pensiero 
e della nostra idea di grande 
vino.
Affina in botti di rovere da 
500 lt
Parola d’ordine: eleganza.

Raccogliamo le uve in 
estrema selezione, nelle ore 
più fresche della giornata 
e rigorosamente a mano, 
scegliendo i grappoli migliori: 
possiamo arrivare fino a 
cinque vendemmie diverse 
in campo e, nell’ambito dello 
stesso vigneto, vengono 

effettuate raccolte scalari 
anche in tre momenti diversi.
In cantina vinifichiamo 
singolarmente le partite di 
uva e, per quelle destinate 
alla produzione dei vini rossi, 
abbiamo studiato una tecnica 
particolare di vinificazione con 
i raspi.

Vendemmia / Cantina

Descrizione: Il nostro 
Merlot in purezza si esprime 
in intensità e generosità. 
Il colore profondo ed 
impenetrabile crea l’intrigante 
aspettativa espressa dal 
frutto scuro, ma con note 
fresche ed eleganti. Un vino 
dal palato pieno, ricco ed 
avvolgente. Affina in botti di 
rovere da 500 lt.
Nero il colore dello spazio, 
infinito come il Merlot di 
Campo al Signore.

Campo al Signore
DOC Bolgheri Superiore


